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Zgodnie z zasada przyjeta na | Konwencie Polskich Winiarzy,
degustacji podczas KPW nie traktujemy jako konkursu. Uwa-
zamy, ze dopoki wina nie trafia na rynek, nie powinny byc
poddawane ocenie jak te, ktore juz s3 w sprzedazy. Konwent
jest miejscem wymiany doswiadczen. Pojawiajg sie na nim za-
rowno wina, ktére mozna pokazac na $wiecie, jak i takie, nad
ktarymi trzeba jeszcze sporo pracowac. Wobec wysokiego po-
ziomu win przedstawionych podczas Il KPW nie mozemy jed-
nak oprzec sie pokusie, by nie opisac kilku, ktare zwrocily nasza
szczegolng uwage. (iph)

Sibera 2005,

Wiltor Bruszewski konsekwentnie raczy nas zywym, petnym nut
cytrusowych winem, ktére mimo diuzszego lezakowania w butel-
e (co jest zamyslem autora) nie traci nic ze swej swiezosd. Czyste,
dobrze zhudowane, z lekkim aromatem zielonych jablek.

Aurora 2006,
Aromatyczne wino pachngce limonka i marakuja. Lekkie, swie-
ze, porzadnie zrobione, radosne.

Seyval Blanc 2006,
Po nieco przygaszonym ataku dostajemy zywe wino o znako-
mitej kwasowosci, kragle, pelne owocu i po prostu smaczne.

Rondo 2006,

Ekstraktywnosciai petnig owocu Rondo z Mierzecina przypomina
nieco prostolinijne wina portugalskie. Duzo w nim nut owocow
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pestkowych, jest pewna rustykalnoéc, do tego fadna faktura.

Jutrzenka 2005,

Przebogaty bukiet (biszkopty, herbata, ziola, créme brilée)
i niezwykla soczystosc to najbardziej charakterystyczne cechy
czolowego wina Romana Mysliwea. Do tego swietnie harmoni-
zujaca kwasowosc, zero przesady i finisz przywodzacy na mysl
liscie czarnej porzeczki. Czyzby wina wzmacniane byly przy-
szloscig polskiego winiarstwa?

Rondo 2006,
Miesiste, ekspresyjne wino pelne soczystych nut dojrzatych ja-
god i czarnych porzeczek. Stodycz i harmonia.

Cuvée 2005,

Soczysty, owocowo-mineralny nos. Czuc tu terroir, ktdrego nie
przestania wyraZzna nuta owocow tropikalnych. Piasek, ziota,
cytrusy i harmonijna kwasowosc. Wino dobrze zintegrowane.

Rondo 2005,
Ekspresyjne, zadziorne wino z nivansem owocow pestkowych.
Pelne i smaczne.

Hibernal 2006,

Kapitalne wino w starym stylu: pieczone jabtka, ekspresja
owocu, stodycz, miekkosé, bogactwo. Wino bardzo oryginalne
w kontekscie innych pokazanych na Il KPW. Dobry potencjat
starzenia.
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